
Restaurant

e Pinheirinho

Restaurante Pinheirinho
SABOR DA ROÇA & GRELHADOS NA BRASA

QUALIDADE & SABOR

Cardápio da Casa

⭐ Pratos servidos à la carte e executivos: Ingredientes frescos, cortes selecionados e o autêntico tempero da culinária

tradicional.

🔥 CORTES & GRELHADOS INDIVIDUAL / 2 PESSOAS

Picanha na Chapa com Alho Dourado R$ 58,00
Tiras nobres de picanha grelhada com lâminas de alho frito,

servida com mandioca na manteiga de garrafa e vinagrete.

Contrafilé Especial Pinheirinho R$ 42,00
Corte alto grelhado ao ponto do cliente, acompanhado de arroz,

feijão tropeiro, fritas crocantes e farofa caseira.

Filé de Frango Grelhado com Ervas R$ 32,00
Peito de frango marinado no limão e ervas finas, arroz integral ou

branco, purê de batatas e salada mista.

🥘 CLÁSSICOS DA CASA TRADIÇÃO DA ROÇA

Feijoada Completa Pinheirinho R$ 46,00
Carnes nobres selecionadas, couve refogada no alho, bisteca

grelhada, torresmo à pururuca, vinagrete e laranja.

Filé à Parmegiana Tradicional R$ 44,00
Empanado crocante, coberto com molho de tomate rústico

artesanal e gratinado com queijo muçarela. Acompanha arroz e

fritas.

Costelinha Suína com Mandioca R$ 39,00
Costelinha dourada na panela de ferro, mandioca macia cozida

no caldo da carne e cheiro-verde fresco.

🥟 PORÇÕES & ENTRADAS PARA COMPARTILHAR

Torresmo em Tiras Crocante R$ 29,00
Porção generosa e pururucada, acompanhada de fatias de limão

e molho de pimenta da casa.

Isca de Tilápia com Molho Tártaro R$ 38,00
Tiras de tilápia fresca empanadas em crosta crocante com

molho tártaro artesanal de limão e ervas.

Pastéis Sortidos da Casa (6 un.) R$ 24,00
Massa caseira sequinha recheada com carne moída temperada,

queijo com orégano e palmito cremoso.

🥤 BEBIDAS & SOBREMESAS PARA ACOMPANHAR

Sucos Naturais da Fruta (500ml) R$ 8,50
Laranja pura espremida, abacaxi com hortelã, maracujá,

limonada suíça ou acerola.

Cervejas Especiais &
Refrigerantes

a partir de R$ 6,00

Refrigerantes lata, água com/sem gás, cervejas long neck

geladas e artesanais.

Pudim de Leite Condensado Caseiro R$ 9,00
Receita tradicional com calda brilhante de caramelo dourado e

textura aveludada.

Doce de Abóbora com Coco & Queijo R$ 9,50
Feito no tacho de cobre com pedaços suculentos de abóbora,

servido com queijo fresco.

Adicionais da Cozinha: Porção de Feijão Tropeiro (R$ 12,00) • Mandioca Frita (R$ 14,00) • Salada Completa (R$ 10,00) • Ovo Frito Caipira
(R$ 4,00)

📍 Atendimento de Terça a Domingo: 11h às 16h (Jantar: Sex e Sáb das 19h às 23h) 📞 Pedidos e Reservas: [Telefone / WhatsApp]


