
Santa Pizza -

Pizzas Artesanais

SANTA PIZZA
PIZZAS ARTESANAIS & TRADIÇÃO ITALIANA

Nossas massas passam por um processo rigoroso de maturação e fermentação lenta natural (48 horas),

garantindo leveza, crocância irresistível por fora e aeração perfeita por dentro. Molho de tomate pelado italiano

artesanal e ingredientes criteriosamente selecionados.

🍃 Fermentação Lenta 48h • Farinha Italiana 00 • Forno Aquecido a Lenha

📏 Tamanhos disponíveis: Média 6 Fatias (30cm) • Grande 8 Fatias (35cm) • Família
12 Fatias (40cm)

Até 2 sabores na Grande e
Família

ANTIPASTI • ENTRADAS & ACONCHEGO

Corniccione de Alecrim & Sal Grosso R$ 24,00

Fina massa crocante de pizza assada ao forno com azeite

extravirgem, alecrim fresco e flor de sal da rocha.

Pão de Calabresa Artesanal R$ 29,00

Enrolado de massa fofa recheado generosamente com

calabresa moída selecionada, provolone e chimichurri fresco.

Bruschetta Clássica Italiana (4 un.) R$ 28,00

Fatias de pão rústico tostado, cubos de tomate fresco,

manjericão fresco, alho dourado e azeite extravirgem.

Burrata Cremosa al Pesto R$ 44,00

Burrata inteira fresca sobre cama de tomates confitados, pesto

genovês de manjericão e torradas da casa.

🍕 Dica do Pizzaiolo: Peça uma entrada enquanto sua redonda artesanal é aberta e assada na hora!

Santa Pizza • Cardápio Oficial Página 1 de 4



Logo
SANTA PIZZA
PIZZAS TRADICIONAIS DA CASA

SEÇÃO CLÁSSICA

Página 02

PIZZAS TRADICIONAIS & AMADAS

Margherita Santa Tradição M: R$ 48 | G: R$ 59

Molho artesanal de tomate pelado, muçarela especial, fatias de

tomate fresco, queijo parmesão e manjericão fresco.

Calabresa Defumada Especial M: R$ 46 | G: R$ 57

Molho de tomate, fatias finas de calabresa defumada artesanal,

cebola em rodelas, azeitonas pretas chilenas e orégano.

Quatro Queijos Nobres M: R$ 54 | G: R$ 67

Molho de tomate pelado, muçarela, provolone defumado
selecionado, gorgonzola cremoso e requeijão Catupiry legítimo.

Frango com Catupiry® M: R$ 50 | G: R$ 62

Peito de frango desfiado temperado com ervas da horta, coberto
generosamente com legítimo requeijão Catupiry.

Portuguesa Clássica M: R$ 52 | G: R$ 65

Molho pelado, presunto cozido fatiado, ovos cozidos picados,

cebola fresca, ervilhas, muçarela gratinada e azeitonas.

Napolitana Autêntica M: R$ 49 | G: R$ 61

Molho de tomate da casa, muçarela de excelente derretimento,

rodelas de tomate, alho frito dourado e queijo parmesão.

Mussarela Premium M: R$ 44 | G: R$ 54

Camada dupla de queijo muçarela de alta qualidade derretida,

molho artesanal de tomate fresco e azeitonas pretas.

Baiana Suave M: R$ 49 | G: R$ 61

Calabresa artesanal moída, ovos picados, cebola fatiada,

pimenta calabresa em flocos dosada na medida e muçarela.

Milho & Bacon Dourado M: R$ 49 | G: R$ 62

Molho pelado, milho verde tenro, muçarela especial, fatias

crocantes de bacon dourado e um toque de Catupiry.

Vegetariana Campestre M: R$ 50 | G: R$ 63

Molho, abobrinha temperada em lâminas, cogumelos

champignon frescos salteados, tomate seco, palmito e muçarela

leve.

🌾 Massa Especial: Opção de massa 100% integral sob encomenda prévia.
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PIZZAS ESPECIAIS DO CHEF

Santa Caprese Nobre M: R$ 59 | G: R$ 74

Muçarela de búfala artesanal fresca, tomates cereja confitados,

pesto aromático de manjericão e redução de balsâmico.

Parma & Rúcula Selvagem M: R$ 64 | G: R$ 79

Molho de tomate pelado, muçarela, fatias de presunto tipo

Parma cru curado, rúcula fresca e lascas de queijo Grana

Padano.

Costela Desfiada ao Barbecue M: R$ 58 | G: R$ 73

Costela bovina assada por 12 horas no bafo e desfiada, queijo

provolone derretido, cebola caramelizada e molho barbecue.

Cogumelos Shimeji & Alho-Poró M: R$ 59 | G: R$ 75

Mix de Shimeji e Paris salteados na manteiga com fio de shoyu,

alho-poró crocante refogado e queijo brie macio.

Pepperoni com Cream Cheese M: R$ 56 | G: R$ 69

Fatias selecionadas de pepperoni levemente picante, queijo

muçarela e gotas generosas de cream cheese Philadelphia.

Camarão ao Alho & Catupiry M: R$ 68 | G: R$ 86

Camarões médios refogados no alho e azeite de oliva, muçarela,

Catupiry original e raspas sutis de limão siciliano.

CALZONES & BORDAS VULCÃO

Calzone Tradicional Italiano R$ 56,00

Massa dobrada e selada com ricota temperada, presunto nobre,

muçarela, molho de tomate fresco e parmesão por cima.

Calzone Quatro Queijos & Alho R$ 59,00

Recheado com muçarela, provolone, gorgonzola e Catupiry com

toque crocante de alho tostado na crosta externa.

🧀 Bordas Especiais Recheadas: Catupiry Original (+R$ 12) • Cheddar Cremoso (+R$ 11) • Cream Cheese (+R$ 13) • Chocolate
com Avelã (+R$ 14)
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DOLCI • PIZZAS DOCES & SOBREMESAS

Nutella® com Morangos Frescos M: R$ 52 | G: R$ 65

Creme legítimo de avelã Nutella espalhado uniformemente,

lâminas de morango fresco e lascas crocantes de amêndoas.

Banoffee Santa Pizza M: R$ 46 | G: R$ 58

Doce de leite pastoso artesanal, rodelas de banana caramelizada

no forno, canela em pó e raspas finas de chocolate branco.

Romeu e Julieta Forneada M: R$ 44 | G: R$ 55

Goiabada cascão cremosa derretida no calor do forno a lenha,
coberta com fatias suaves de queijo minas padrão.

Chocolate Branco com Frutas
Vermelhas

M: R$ 49 | G: R$ 62

Ganache de chocolate branco nobre com calda rústica artesanal
de framboesa, amora e mirtilos frescos.

BEVANDE • BEBIDAS & VINHOS SELECIONADOS

Chopp Artesanal & Cervejas Long
Neck

a partir de R$ 9,00

Chopp Pilsen ou IPA tirado na pressão geladíssima (300ml e

500ml), Heineken, Stella Artois, Corona e cerveja zero álcool.

Refrigerantes & Sucos Naturais a partir de R$ 6,50

Refrigerantes lata e 2L, água mineral sem/com gás, suco de uva

integral e sucos naturais da fruta de 500ml feitos na hora.

Vinho Tinto Seco (Chianti /
Malbec)

Garrafa: R$ 78 | Taça: R$ 22

Rótulos tintos equilibrados especialmente selecionados pelo

sommelier da casa para harmonizar com molho vermelho e

queijos.

Vinho Branco & Espumante
Brut

Garrafa: R$ 85 | Taça: R$ 24

Excelente acidez e frescor frutado, perfeitos para acompanhar

pizzas brancas, burratas e frutos do mar.

Faça seu Pedido no Salão ou Delivery

Consulte nossa taxa de entrega para o seu bairro ou retire no balcão com desconto.

WHATSAPP / CENTRAL

[Telefone / WhatsApp]
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